RESTAURANT

ALTI BRAUI

Bankettmenii fir die Winter -und
Frithjahrssaison 2011/12

Wir bitten sie ihre Menliauswahl einheitlich zu wahlen. Sie haben dabei die freie Wahl
vom kleinen 3-Ganger bis zum ausgiebigem 5-Gang Mendi.

Meniipreise pro Person

3-Gang Menl 51.—
4-Gang Menu 66.—
5-Gang Meni 80.—

Falls nicht anders deklariert servieren wir ihnen unser Fleisch in
bester Jenzer-Natura-Qualitat.
Die Forelle, Crevetten und die Jakobsmuscheln variieren je nach Tagesangebot.
Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlich vorgeschriebener Mehrwertsteuer.

Nadine und Sascha Wéhrel, ihre Gastgeber
www.altibraui.ch / Kasernenstrasse 22 / 4410 Liestal / 0041 61 921 63 13 / info@altibraui.ch



Vorspeisen

Winterlicher Blattsalat mit gerdsteten Kernen auf Randencarpaccio und gebratenen
Crevetten mit Ingwer und Sesam

Riebli-Ingwer-Suppe mit kleinen Bananen-Chili-Gnocchi
Blindner Bergkase Kiichlein am Brlisseler-Orangen-Salat mit Honigvinaigrette
Gemischter Salat mit gerdsteten Kernen am hausgemachten italienischen
oder franzdsischen Dressing
Zwischengadnge
Kaninchenfilet in der Krauterkruste am kleinen Nisslisalat und altem Balsamico
Zitronengras-Kokos-Suppe mit kleinem Jakobsmuschelspiessli
Milder Schafskase im Knuspermantel serviert am Rucolasalat mit Pinienkernen

Hausgemachte Nuss-Speck-Ravioli mit Olivenél und Gemiisechips

Hauptgange

Am Stilick gebratenes Entrecote oder Filet an kraftiger Rosmarinjus serviert

mit Kartoffel-Lauch-Gratin und buntem Gemdise
(Entrecote + Sfr 10.— / Filet + Sfr 17.— zum angegebenen Mendlpreis)

Gebratenes Filet von der Forelle auf hausgemachtem Vanille-Kartoffelstock,
Peterlipesto und glasierten Riiebli

Zart geschmorte Haxe vom Blindner Berglamm an luftiger
Thymianpolenta und Schmorgemiise

Gebratene Maispoulardenbrust auf Gemiuisetagliatelle serviert
an leichter Ingwer-Sesam-Jus

Spinatmalfatti auf Ratatouille vom Wintergemuse und Parmesanchips (Vegi)

Desserts
Vanille Panna cotta mit heissen Waldbeeren
Schoggimousse im knusprigen Orangenkorbli
Tiramisu mit Zwetschgenkompott

Pochierte Zimt-Birne geflillt mit Marronimousse



